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Neues entdecken
Nun steht sie wieder vor 
Ihnen, die CdC-Produktbox. 
Zum sechsten Mal ver-
sendet der Club der 
Confi serien (CdC) 
diese Box, gefüllt 
mit Produkten von 
CdC-Mitgliedern. Ini-
tiiert wurde die Box als 
Reaktion auf die Absage 
der ISM in Köln im Jahr 2021. 
Wir stellten sie unter das Motto: 
„Wenn Sie nicht zu den Produk-
ten kommen können, kommen 
die Produkte zu Ihnen.“ Die Box 
fand großen Anklang, sodass wir 
gebeten wurden, sie weiterhin 
zu versenden – stets mit anderen 
tollen Produkten gefüllt. 

Längst fi ndet die Internationale 
Süßwarenmesse in Köln wieder 
statt. Es hat sich gezeigt, dass 
eine Produktbox die weltgrößte 
Süßwarenmesse mit den vielen 
Kontakten und Gesprächen zwar 
nicht ersetzen, aber ergänzen 

kann. In diesem Jahr haben ins-
gesamt neun CdC-Mitglieder 

die vor Ihnen stehende Box 
mit 21 Produkten gefüllt 

und die Texte dazu 
verfasst. 

Die 600 Boxen ha-
ben Heike und Martin 

Zirbs von Zirbs Verpackun-
gen für Sie gefertigt, gepackt 

und versendet. Wir wünschen 
viel Vergnügen beim Auspacken 
und Verkosten. Wenn Sie Fragen 
zu den Produkten haben, weitere
Varianten oder Informationen 
möchten, scannen Sie untenste-
henden QR-Code oder wenden 
Sie sich direkt an die Hersteller 
oder deren Vertriebspartner.
clubderconfi serien.de
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Die Rebellion der Tafel – 
Bennetto denkt Genuss neu
Schokolade muss nicht nur Geschmack, sondern 
auch Sinn haben. Bennetto trifft da den Nerv auf 
den Punkt. Die Marke aus der Schweiz hat es sich 
zur Aufgabe gemacht, Nachhaltigkeit, soziale 
Verantwortung und Premiumqualität in einer 
einzigen Tafel zu vereinen – ohne Kompromisse.

Bennetto-Schokoladen sind bio-zertifi ziert und 
vegan, werden zu 100 Prozent mit erneuerbarer 
Energie hergestellt, sind klimaneutral verpackt 
und fair gehandelt. Statt Massengeschmack setzt 
Bennetto auf mutige Kombinationen wie gefrier-
getrocknete Himbeeren, Minze oder Salzkaramell 
in dunkler Schokolade, die sich durch einen ange-
nehmen Schmelz und feine Balance auszeichnet.

Auch optisch hebt sich Bennetto ab: Die Illustra-
tionen auf den Verpackungen sind kleine Kunst-
werke mit Wiedererkennungswert, die bewusst 
nicht „typisch Bio“ wirken, sondern modern, frech 
und charmant.

Bennettos Produktion wurde 2025 als nach-
haltigster Schokoladenproduzent der Schweiz 
und Platz 2 im weltweiten Chocolate Scorecard 
Ranking ausgezeichnet. Bennetto ist für alle, die 
Schoko lade genießen wollen, ohne die Welt zu 
belasten.

Bennetto mit biologischen Zutaten
und Fairtrade zertifi ziert
•  80-g-Tafeln
• B-Corp, Öko- und Fairtrade-zertifi ziert
• zwischen 60% und 82% Kakaoanteil
•  12 Tafeln/VE

Kontakt
Süßwaren Albrecht GmbH
Daxa 13 – 83112 Frasdorf
Tel.: +49 (0) 80 32 / 989 66 – 0
Fax: +49 (0) 80 32 / 989 66 – 60
info@best-sweets.de
www.best-sweets.de

SÜSSWAREN ALBRECHT
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Original Bio Nürnberger Elisen 
Lebkuchen und Nussecken
Vor 26 Jahren, 1999, hat Stefan Aster sein Start-up 
als GeNussManufaktur gegründet und ist bis heute
alleiniger Inhaber. Er war Vorreiter mit seiner Idee, 
Bio-Elisenlebkuchen soweit möglich handwerklich 
zu fertigen. Seit jeher sind Regionalität und Bio-
Qualität seine Leitlinien, Rezept und Grammatur 
sind seit 25 Jahren unverändert. Der Nussanteil der 
Produkte beträgt bis zu 48 Prozent, auf Palmfett 
und künstliche Aromen wird verzichtet.
• 100 Prozent Bio
• zum Teil vegan, glutenfrei
•  Produktion ausschließlich in Nürnberg – deshalb 

Original
•  Innovativer Snack 2025: DIE Original Nürnberger 

Bio-Nussecken, SB 55 g

Original Nürnberger Bio Elisen Lebkuchen
Beste Bio-Qualität mit 40 Prozent Haselnüssen 
und Mandeln, ganz ohne Mehl
•  5 Original Nürnberger Bio Elisen 

Lebkuchen (à 70 g) in der Goldbox (350 g)
•  auch in den Varianten Mini und XL 

erhältlich

Mini Original Nürnberger Bio Nussecken
Vegane Nussecken in Bio-Qualität mit 38 Prozent 
Nussanteil in den Sorten Peanut Salted Caramel und 
Classic Walnut
•  Box mit 5 Mini Original Nürnberger

Bio Nussecken (125 g)
•  Box mit 6 Original Nürnberger 

Bio Nussecken (275 g)

Kontakt
Nürnberger Bio Originale  
AS Premium Produktions-

 und Vertriebs GmbH
90469 Nürnberg

verkauf@aspremium.de
+49 911 56 79 79-0

nuernberger-bio-originale.de

NÜRNBERGER BIO ORIGINALE – DIE GENUSSMANUFAKTUR
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Orange – die Frucht des Jahres 2025
Die Orange bringt Farbe und Frische, aber auch eine elegante Balance ins  
Geschmackserlebnis und verleiht Klassikern wie Trüffeln oder Schokoladen  
einen modernen, fruchtigen Akzent. Was passiert, wenn man ihr ein Bett  
aus Schokolade bereitet, sie mit Marzipan tanzen lässt oder ihr einen Hauch 
Rooibos auf den Weg gibt? Es entstehen Kreationen wie:

•	� Orangen-Karamell-Trüffel (Art.-Nr. 1341) 
Eine Canache mit Karamell & Orangennote 
in Zartbitter & Orangenzeste, ohne Alkohol

•	� Orangen-Likör-Trüffel (Art.-Nr. 1252) 
Eine fruchtig helle Canache mit Orangen- 
likör, in Vollmilch

•	� Orangen-Marzipan (Art.-Nr. 3310) 
Feines Edelmarzipan, ein Schuss  
Orangenlikör und umhüllt von  
Zartbitter-Schokolade

•	� Rooibos-Orange-Trüffel (Art.-Nr. 8712) 
Ein Trüffel mit Rooibos-Teepulver, Oran-
genöl & Orangenschalen als Deko,  
ohne Alkohol

•	� 50 g/4er-Präsent (Verkostungsmuster)
•	� 1,5-kg-Karton (lose Ware)

Orange – die Frucht 
des Jahres 2025

CONFISERIE BURG LAUENSTEIN

Kontakt
Lauenstein Confiserie

Diana Fehn
Lauensteiner Str. 41
96337 Ludwigsstadt

diana.fehn@lauensteiner.de
Telefon: +49 (0) 9263 - 945 15

lauensteiner.de
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4er-Schachtel Beethovenwürfel 2025
Der Beethovenwürfel ist ein Unikat mit Ecken und  
Kanten. Vielschichtig und mit Biss präsentiert sich der 
Aufbau der süßen Sinfonie aus Marzipan, Fruchtgelee 
und  Crunch-Nuss-Nougat – drei Lagen. Beethovens 
Fünfte ist ein Überzug aus dunkler und weißer Schoko-
lade, angelehnt an die Tasten eines Klaviers. 
• 92-g-Packung
• 24 Schachteln/VE

Vegilate Brezel Kürbis Bio
Salzig trifft auf Schoko-Rebellion. Laugengebäck –  
geliebt seit Jahrhunderten für seine salzige Knusprig-
keit – trifft bei uns auf einen modernen Twist: eine  
zarte Hülle aus Vegilate. Die Mini-Laugenbrezeln brin-
gen das unverkennbare Röstaroma und die herzhafte 
Kruste mit, unsere Gemüseschokolade die aromatische 
Tiefe und eine sanfte Süße. Diese Kombination spielt 
mit Kontrasten, überrascht mit Harmonie und begeis-
tert durch Natürlichkeit 
• 99-g-Beutel
• 9 Beutel/VE

Cuvée Vegilate Rote Beete Walnuss 85g Bio
Klingt ungewöhnlich? Ist es auch – aber auf die beste 
Art! Vegilate kombiniert hochwertige Kakaomasse,  
feine Kakaobutter und sorgfältig ausgewähltes Bio- 
Gemüse. Vegilate ist mehr als nur süß – sie ist ein  
Spiel der Aromen, ein Mix aus Bitterkeit, Fruchtigkeit  
und Tiefe.
• 11�5-g-Tafel
• 12 Tafeln/VE

Beethovenwürfel, Vegilate  
Cuvée Tafel und Brezelsnack

CONFISERIE COPPENEUR

Kontakt
Confiserie Coppeneur  

et Compagnon
Birgit Herrmann

Gewerbepark Dachsberg 1-9
53604 Bad Honnef

b.herrmann@coppeneur.de
coppeneur.de
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Bunte Schokoladentäfelchen
Unsere besten Tafelschokoladensorten – wunder-
schön verpackt passend in jeder Lebenslage und  
zu jedem Anlass.
• �No 11292 - 11295
• �45-g-Tafeln
• �Preis per Stück: 2,49 € netto
• �MHD: 12 Monate
• �VE: 10 Boxen
• �UPE: 4,20 € - 5,90 €

Rochertrüffel-Würfel
Hausgemachte Vollmilchtrüffel mit feinen Krokant-
stückchen und zarter Nougatfüllung. Diese werden 
in den schönsten Farben einzeln verpackt als Ganz-
jahres- oder Weihnachtsversion.
• �No 10101 / 10110
• �14-g-Trüffel
• �Preis per Stück: 0,95 € netto
• �MHD: 10 Wochen
• �VE: 30 Würfel
• UPE: 1,90 – 2,40 €

Rochertrüffel-Würfel und
bunte Schokotäfelchen 

GMEINER CONFISERIE

Kontakt
GMEINER - Confiserie & Kaffeehausunternehmen 
Industriestraße 10 
77767 Appenweier
Telefon +49 (0) 7805-91697-0 
info@chocolatier.de 
www.chocolatier.de
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Alpen-Serie mit feinster  
Edel-Vollmilch „Griaß Di!“

CONFISERIE HEILEMANN

Kontakt
Lars Eisenschmidt

Telefon +49 3683-6921670
Mobil +49 151-58256747

Telefax +49 3683-6921115
Lars.Eisenschmidt@viba-sweets.de

heilemann.de

Geschenkidee mit Charme
In Lederhose und Dirndl präsentieren sich die Edel- 
vollmilch-Schokoladentafeln im 37-g-Format ganz im  
bayerischen Stil – ein echter Hingucker zum Dahin- 
schmelzen! Diese kleinen 37-g-Schokoladentafeln 
(auch in 80 g)„Griaß Di!“ überzeugen mit ihrem hand- 
lichen Format und dem detailverliebten Verpackungs- 
design: Ob im Look der zünftigen Lederhose oder 
in der Variation mit Dirndl – die Edel-Schokoladen 
sorgen schon beim Anblick für bayerische Lebensfreude.

Einfach zu platzieren, stark im Abverkauf
Durch ihre kompakte Größe eignen sie sich hervorragend als Impulsartikel  
an der Kasse, als kleines Mitbringsel mit Augenzwinkern oder als  
originelles Giveaway zur Wiesn-Zeit.  
Damit sind die kleinen Schokoladentafeln nicht nur perfekte Botschafter 
bayerischer Tradition, sondern ergänzen die komplette Alpen-Serie von  
HEILEMANN ideal: eine Kollektion, die Genuss, Herkunft und Emotion  
verbindet. Unter den Leitbegriffen Oktoberfest, Bayern-Tradition und  
Alpenliebe bietet die Serie dem Fachhandel vielseitige Einsatzmöglich- 
keiten – von saisonalen Platzierungen im Spätsommer bis hin zu ganz- 
jährigen Geschenkideen mit regionalem Flair. Die Alpen-Serie bringt  
damit das Stück Bayern-Tradition ins Regal, das Kunden lieben:  
authentisch, charmant und natürlich in feinster HEILEMANN 
Confiserie-Qualität. 
So holen Händler ein Stück Bayern ins Sortiment – mit Edelvoll-
milch-Schokolade, die Emotionen weckt und Kunden begeistert.

Edel-Vollmilchschokoladentafel Alpen-Serie  
„Dirndl“ und „Lederhose“
• �Edelvollmilch-Schokolade Kakao: 32% mindestens
• �37-g-Tafel
• �14 Tafeln/VE
• �VK: 1,79 €
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Die Selection feinster veganer Pralinen besteht aus 
je zwei Stück
•  Heidelbeer-Trüffel 
•  Salz-Caramel Trüffel 
•  Espresso-Trüffel  
•  Mandel-Maracuja-Trüffel

Sämtiche Pralinen und Trüffel werden in unserer Manufaktur 
in Illertissen hergestellt. Unsere Konditoren verwenden 
hierfür sorgfältig ausgewählte, hochwertige Zutaten. Mit 
unseren veganen Pralinen bringen wir aktuelle Trends und 
erfahrene Chocolatier-Kunst zusammen!
Durch die Verwendung erlesener Rohstoffe pfl anzlichen 
Ursprungs entsteht ein exquisites Geschmackserlebnis. 
Da wir bei dieser Selection komplett auf tierische Zutaten
verzichten, werden Sahne und Butter durch alternative 
Produkte ersetzt. So entsteht ein neues Genusserlebnis.

Trüffel-Pralinen vegan
•  100-g-Packung
•  8 Packungen/VE

Selection feinster veganer
Pralinen

LANWEHR GMBH –  CONFISERIE–MANUFAKTUR

Kontakt
Lanwehr GmbH, Confi serie-Manufaktur
Rudolf-Diesel-Strasse 8-10
89257 Illertissen
info@lanwehr.eu 
lanwehr.eu
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Die Marken Rabbel und Leysieffer stehen für beson-
dere Genussmomente und höchste Confi serie-
Qualität. Die Spezialitäten eignen sich hervorragend 
als Geschenk zu fast allen Anlässen. 

Violettes Döschen mit einer Himmlischen 
Leysieffers Original Himmlische – unsere wohl 
berühmteste Praline mit zartschmelzender Füllung, 
umhüllt von Vollmilschschokolade und der 
typischen Zuckerkruste.
• 10-g-Praline in einem Döschen
• 60 Döschen/VE

Konditoren Tafelschokolade Orange (Leysieffer)
Konditoren-Tafelschokolade aus original belgischer 
Vollmilchschokolade und Orangen.
•  100-g-Tafel
•  12 Tafeln/VE

Feinste Dominosteine mit verschiedenen 
Schokoladenkuvertüren (Rabbel)
Handgefertigte feinste Dominosteine mit Bienen-
honigkuchen-Unterteil, fruchtigem Apfelgelee und 
feinstem Edel-Marzipan. Überzogen mit original 
belgischer Kuvertüre.
•  70-g-Packung
•  12 Packungen/VE

Mandelblätter mit Vollmilch- und Zartbitter-
Kuvertüre (Rabbel)
Spezialität aus feinem Hippen-Gebäck. Hauchdünn 
gebacken, goldbraun geröstet und liebevoll mit 
belgischer Schokolade veredelt.
•  50-g-Packung (Verkostungsprobe)

Confi serie- und 
Pralinenspezialitäten

CONFISERIE RABBEL Kontakt
Confi serie Rabbel GmbH                                                                    

Christian Rabbel
Gartenkamp 1-3

49492 Westerkappeln
info@rabbel.com

rabbel.com
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Coffee Love-Riegel
Bei den Coffee Love-Riegeln umhüllt edle Zartbitterschokolade eine 
köstliche Füllung aus cremigem Haselnussnougat, knusprigem Reis- 
crisp und einem Hauch von aromatischem, regional geröstetem 
Kaffee. Perfekt für die kleine Auszeit oder als süßer Snack. Auch den 
Nougat stellen wir selbst mit unserer Bean-to-Bar-Schokolade her.
• �65-g-Riegel
• �12 Riegel/VE

Kaffeepause – dragierte regional geröstete Kaffeebohnen
Umhüllt von weißer, Vollmilch- und Zartbitterschokolade, bieten  
unsere dragierten, gerösteten Kaffeebohnen eine harmonische  
Geschmackskomposition, die nicht nur Verschnaufpausen versüßt. 
Hergestellt in feinster Manufaktur-Manier und verpackt in einem  
eleganten Glas, sind sie nicht nur ein Highlight für Kaffeeliebhaber.
• �100-g-Glas
• 6 Gläser/VE

Schokoladentafel CoConut (vegan)
Erleben Sie puren Genuss mit unserer veganen Schokolade. Her-
gestellt aus cremiger Kokosmilch, süßem Kokosblütenzucker und 
bestreut mit karamellisierten Kokosflocken. Suchtgefahr garantiert! 
• �90-g-Tafel
• �10 Tafeln/VE

Gut Kirschen Essen (dragierte Sauerkirschen)
Ein exquisiter Genuss sind unsere dragierten getrockneten  
Sauerkirschen, umhüllt von edler Zartbitterschokolade.  
Sie vereinen fruchtige Süße und herbe Schokoladen-
noten zu einem unwiderstehlichen Snack. Ideal für 
besondere Anlässe, eine kleine Belohnung oder  
zum Teilen á la „Mit Dir ist gut Kirschen essen“.
• �100-g-Glas
• �6 Gläser/VE

Bean-to-Bar zum Snacken  
und Genießen

WILDBACH

Kontakt
Wildbach

Hofquartier
Hochstraße 21-23
82024 Taufkirchen
info@wildbach.de

wildbach.de



… der Confiserien e. V. (CdC) ist die  
gemeinsame Initiative der Confiserie- 
Fachhändler und der Premiumlieferanten  
der Süßen Branche. Unterstützt wird er von 
zahlreichen Premiumherstellern, die sich 
einer überdurchschnittlichen Produktqualität 
verschrieben haben und sich klar zum Fach-
handel bekennen.

Wir sehen uns als Networking-Plattform,  
die den Austausch untereinander fördert 
und zahlreiche Informationsangebote  
zur Verfügung stellt.

Haben Sie Interesse  
an einer Mitgliedschaft?  
Wir freuen uns über Ihre Mail  
service@clubderconfiserien.de  
oder über Ihren Anruf  
+49 (0)89 / 45 76 90 88 – 17

Der Club
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